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Dneska v noci jsem néjak Spatné spala. Asi jsem si pred spanim neméla
davat to tézké jidlo tvorené kroupami a houbami. Nebo to zptsobila predchozi
cast vecefe? S jeji pripravou jsem zacala uz tyden predem a ani to nebylo
moc slozité. Stacilo mi k tomu kilo Spekacku, dvé cibule, litr vody a o néco
méné octa, trocha cukru a hoicice, nékolik feferonek a pér kulicek nového
kofeni a pepfte.

Taky za to mozné vecefe viubec nemohla. Podvecer jsem stravila slepova-
nim a odpoledne plnénim formicek. Co Ze jsem to do téch formicek cpala? Uz
presné nevim, ale urcité v tom byla spousta vlasskych jader, masla, mouky
a cukru. A nez jsem se pustila do peceni, naladovala jsem se tou ¢ernou pii-
palenou véci, kterou jsem piedtim vytahla z trouby. Ach, jak nidherné ten
plech vypadal, nez jsem ho dala péct! Uplné vidim to krasné hladké lité t&sto,
ze kterého na mé vykukuji tfesné.

Obéd jsem zakoncila vysluzkou z kamaradovy zabijacky. Byl to neurcity
kus jesté teplého vareného masa, ale kdyz jsem si k nému dala trochu kienu,
vazné mi pfisel k chuti. Rozhodné vic nez ta smazené placka pokryté cesne-
kem, ke¢upem a syrem. Ale tou jsem se jen snazila zahnat p¥iSernou chut
produktu svého predchoziho snazeni: osolené vody s octem, koprem, kminem
a vajicky, ve které plavaly houby spolu s kousicky brambor. Jesté Ze tu brecku
trochu zjemnovala smetana.

Kdyz nad tim tak pfemyslim, asi mi vdzné bylo Spatné z téhle vrazedné
trojkombinace. Druhy obéd se zkratka vibec nepovedl. To ten prvni byl
mnohem lepsi. Hlavni jidlo bylo snadné pfipravit; chtélo to pfedevsim spoustu
zeleniny. Pouzila jsem tii papriky, nékolik rajéat a cibuli, k tomu vajicko a
toceny salam. Zato s prvnim chodem jsem si vyhrala. Nejdiiv jsem nadrobno
krajela maso, brambory a zeli, a kdyz to bylo hotové, musela jsem hlidat dva
hrnce najednou. V tom druhém se totiz vafila velkd cervené fepa. Tu pak
bylo potieba nastrouhat a dusit se strouhanou mrkvi, s cibulkou, pepfem,
soli a nakrajenymi rajcaty. A aby toho nebylo malo, musela jsem nakonec
vSechno smichat a hlidat, aby hrnec neptetekl. Ale kdyz se do néj pfidala
zakysand smetana a trocha petrzele, vysledek vypadal famozné.

Mozna mohou kofeny moji nevolnosti sahat az k tomu, co jsem spachala
ke snidani. Druha c¢ast byla pomérné jednoduch& — rozmichana vajicka se
Spetkou soli stacilo chvilku smazit na panvic¢ce a nakonec tieba ozdobit tro-
chou zeleniny. To jsem zvladla snadno. Zato prvni ¢ast mi dala zabrat. Bez
thony na oleji osmazit trojihelnicky vyrobené z kukufti¢né placky byl vykon
véru nadlidsky. A ty chilli papricky mé v puse pali jesté ted. Mozna jsem
trojhranky méla radéji posypat olivami, z téch by mi Spatné urcité nebylo.
Kazdopadné chapu, pro¢ jsem se uz rano probudila s pocitem, Ze mé ceka
naro¢ny den.



